Pour commencer

“Velouté froid de chou-fleur / Chantilly & I'ail confit / CroGtons au beurre < 11
Cold cauliflower soup / Roasted garlic whipped cream / Butterred croutons

Labneh a la creme de pistaches / Concassée de brocolis / Pistaches grillées /
Citron / Huile d'olive & < 12

Pistachios cream labneh / Chopped brocoli / Toasted pistachios / Lemon / Olive oil

-Parfait foies de volaille / Champignons aigre-doux / Gastrique de cidre / Muesli 15
Chicken liver parfait / Sweet and sour mushrooms / Cider reduction / Muesli
+Bao frit / Porc effiloché et Iéegumes / Cantal AOP / Concombre-daikon marinés 16

Fried bao / Pulled pork and veggetables / Cantal cheese / Marinated cucumber-daikon

A suivre
‘Demi coquelet réti aux épices tandoori / Sauce a l'ail réti / Taboulé fumé aux herbes 26
Half roasted cockerel / Tandoori spices / Roasted garlic sauce / Smoked taboulé with herbs

*Péche du moment / Mille-feuille de pommes de terre / Oignon nouveau /
Sauce betterave-hibiscus & 29
Fish of the day / Potato mille-feuille / Spring onions / Beetroots and hibiscus sauce

*Gnocchi de pomme de terre / Féves / Pousses d’épinards / Radis /

Beurre monté au citron / Marjolaine <% 24
Potato gnocchi / Fava beans / Spinach / Radishes / Lemon beurre monté / Marjoram
*Schnitzel de poulet pané et frit / Frites / Sucrine / Sauce BBQ 24

Chicken schnitzel / Fries / Baby lettuce / Barbecue sauce

-Entrecote de Baviére exira persillée « Maison Paul Billiot » 400gr / Frites / Chimichurri % @ 38
Prime rib from Baviere 400gr / Fries / Chimichurri

*Cheese burger « fagon smash » / Beeuf charolais / Cheddar / Frites SIMPLE 20 / DOUBLE 24
+ Supplément cheddar + 2
Cheese burger / Charolais beef / Cheddar cheese / Fries
+ Extra cheddar

*Fish & Chips / Sauce tartare / Sucrine @) 21
Fish & Chips / Tartare sauce / Baby lettuce

Pour finir
-Assiettes de fromages (St-Nectaire, Comté 18 mois, Ste-Maure-de-Touraine) Cheese plate $L@® 12
-Café gourmand Coffee gourmand <% 10

-Vacherin / Fraises frangaises / Sorbet fraise et fleur d’oranger / Yaourt / Meringues <% &) 12
Vacherin / French strawberries / Strawberry and orange blossom sorbet / Yogurt / Meringues

+« Tira-miso » / Biscuit imbibé a la féve de tonka / Siphon mascarpone-miso /
Praliné amandes-cacao / Tuile grué <» 12
« Tira-miso » / Soaked cake with tonka / Mascarpone and miso mousse / Almond and cocoa praline /
Cocoa nibs tuile

-Devil cake chocolat / Créme au cumin / Caramel beurre salé / Tuile cumin-fleur de sel <% 11
Chocolate devil cake / Cumin cream / Salted butter caramel / Cumin and sea salt tuile

Supplément garniture Frites / Salade / Légumes du moment S 6
Extras Fries / Salad / Veggetables

Menu enfant - JUSQU’A 12 ANS Plat + Dessert + Sirop a I'eau 12
Kids menu < UP TO 12 YEARS OLD Main + Desert + Drink

| E R| |DA| LLEUR &b veGeTARIEN (&) sANS PRODUIT LAITIER (%) SANS GLUTEN

Du mardi au samedi de 10h & OOh | 9 rue du Docteur Bauer | 93400 Saint-Ouen | 09 83 04 68 50 | leripailleur.fr PRIX NETS TTC EN EUROS. SERVICE COMPRIS 15 %




Soir

Pour commencer

“Velouté froid de chou-fleur / Chantilly & I'ail confit / CroGtons au beurre < 11/22
Cold cauliflower soup / Roasted garlic whipped cream / Butterred croutons

Labneh a la créme de pistaches / Concassée de brocolis / Pistaches grillées /
Citron / Huile dolive & <& 12/24
Pistachios cream labneh / Chopped brocoli / Toasted pistachios / Lemon / Olive oil

-Parfait foies de volaille / Champignons aigre-doux / Gastrique de cidre / Muesli 15/30
Chicken liver parfait / Sweet and sour mushrooms / Cider reduction / Muesli

+Bao frit / Porc effiloché et Iéegumes / Cantal AOP / Concombre-daikon marinés 16/32
Fried bao / Pulled pork and veggetables / Cantal cheese / Marinated cucumber-daikon

A suivre
‘Demi coquelet réti aux épices tandoori / Sauce a l'ail réti / Taboulé fumé aux herbes 13/26
Half roasted cockerel / Tandoori spices / Roasted garlic sauce / Smoked taboulé with herbs

*Péche du moment / Mille-feuille de pommes de terre / Oignon nouveau /
Sauce betterave-hibiscus & 15/29
Fish of the day / Potato mille-feuille / Spring onions / Beetroots and hibiscus sauce

*Gnocchi de pomme de terre / Féves / Pousses d’épinards / Radis /

Beurre monté au citron / Marjolaine <% 12/24
Potato gnocchi / Fava beans / Spinach / Radishes / Lemon beurre monté / Marjoram
*Schnitzel de poulet pané et frit / Frites / Sucrine / Sauce BBQ 24

Chicken schnitzel / Fries / Baby lettuce / Barbecue sauce

-Entrecote de Baviére exira persillée « Maison Paul Billiot » 400gr / Frites / Chimichurri % @ 38
Prime rib from Baviere 400gr / Fries / Chimichurri

*Cheese burger « fagon smash » / Beeuf charolais / Cheddar / Frites SIMPLE 20 / DOUBLE 24
+ Supplément cheddar + 2
Cheese burger / Charolais beef / Cheddar cheese / Fries
+ Extra cheddar

*Fish & Chips / Sauce tartare / Sucrine @) 21
Fish & Chips / Tartare sauce / Baby lettuce

Pour finir

-Assiettes de fromages (St-Nectaire, Comté 18 mois, Ste-Maure-de-Touraine) Cheese plate $L@® 12
-Café gourmand Coffee gourmand <% 10

-Vacherin / Fraises frangaises / Sorbet fraise et fleur d’oranger / Yaourt / Meringues <% &) 12
Vacherin / French strawberries / Strawberry and orange blossom sorbet / Yogurt / Meringues

+« Tira-miso » / Biscuit imbibé a la féve de tonka / Siphon mascarpone-miso /
Praliné amandes-cacao / Tuile grué <» 12
« Tira-miso » / Soaked cake with tonka / Mascarpone and miso mousse / Almond and cocoa praline /
Cocoa nibs tuile

-Devil cake chocolat / Créme au cumin / Caramel beurre salé / Tuile cumin-fleur de sel <% 11
Chocolate devil cake / Cumin cream / Salted butter caramel / Cumin and sea salt tuile

Supplément garniture Frites / Salade / Légumes du moment S 6
Extras Fries / Salad / Veggetables

Menu enfant - JUSQU’A 12 ANS Plat + Dessert + Sirop a I'eau 12
Kids menu < UP TO 12 YEARS OLD Main + Desert + Drink
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