
Pour commencer
•Carpaccio de chou rave / Noisettes / Echalotes / Estragon / Citron / Huile d’olive 10
Kohlrabi carpaccio / Hazelnuts / Shallots / Tarragon / Lemon / Olive oil

•Churros de patate douce / Paprika fumé / Sauce citron confit et basilic 12
Sweet potato churros / Smoked paprika / Preserved lemon and basil sauce

•Rôti de porc servi froid / Condiment pomme brûlée et beurre noisette / Pomme-persil 13
Cold roasted pork / Burnt apple and brown butter condiment / Apple and parsley

•Aguachile de thon / Fraises / Piment / Concombre / Jus de citron 16
Tuna aguachile / Strawberries / Chili / Cucumber / Lemon juice

À suivre
•Courgettes rôties / Haricots cocos plats / Condiment pistache / Vinaigrette cerise / Menthe
fraiche / Roquette 24
Roasted zucchini / Green beans / Pistachios condiment / Cherry vinaigrette / Mint / Arugula

•Filet mignon de porc / Sauce lait de coco-feuilles de curry / Condiment cacahuètes / Patate
douce / Fèves 26
Pork filet mignon / Coconut milk-curry leaves / Peanuts condiment / Sweet potato / Fava beans

•Ballotine de poisson / Risotto de maïs frais / Avocat / Bouillon de tomate et chipotle / Feta /
Oignons nouveaux 28
Fish ballotine / Fresh corn risotto / Avocado / Tomato and chipotle butter sauce / Feta / Spring onions

•Schnitzel de poulet pané et frit / Frites / Sucrine / Sauce BBQ 24
Chicken schnitzel / Fries / Baby lettuce / Barbecue sauce

•Entrecôte de Bavière extra persillée « Maison Paul Billiot » 400gr / Frites / Chimichurri 38
Prime rib from Bavière 400gr / Fries / Chimichurri

•Cheese burger « façon smash » / Bœuf charolais / Cheddar / Frites SIMPLE 20 / DOUBLE 24
+ Supplément cheddar + 2

Cheese burger / Charolais beef / Cheddar cheese / Fries
+ Extra cheddar

•Fish & Chips / Sauce tartare / Sucrine 21
Fish & Chips / Tartare sauce / Baby lettuce

Pour finir
•Assiettes de fromages (St-Nectaire, Comté 18 mois, Ste-Maure-de-Touraine) Cheese plate 12
•Café gourmand Coffee gourmand 10
•Banoffee / Banane caramélisée / Mousse dulce de leche / Glace lait fermenté / Crumble
chocolat blanc 11
Banoffee / Caramelized banana / Dulce de leche mousse / Fermented milk ice cream / White chocolate crumble

•Vacherin / Fraises françaises / Glace hibiscus / Fromage blanc / Meringues 12
Vacherin / French strawberries / Hibiscus ice cream / Yogurt / Meringues

•Baba à la liqueur de fleur de sureau / Compotée de myrtilles / Crème fraîche 12
Elderflower liqueur baba / Blueberries jam / Crème fraiche

Supplément garniture Frites / Salade / Légumes du moment 6
Extras Fries / Salad / Veggetables

Menu enfant • JUSQU’À 12 ANS Plat + Dessert + Sirop à l’eau 12
Kids menu • UP TO 12 YEARS OLDMain + Desert + Drink

Du mardi au samedi de 10h à 00h I 9 rue du Docteur Bauer I 93400 Saint-Ouen I 09 83 04 68 50 I leripailleur.fr

Midi



Pour commencer
•Carpaccio de chou rave / Noisettes / Echalotes / Estragon / Citron / Huile d’olive 10/20
Kohlrabi carpaccio / Hazelnuts / Shallots / Tarragon / Lemon / Olive oil

•Churros de patate douce / Paprika fumé / Sauce citron confit et basilic 12/24
Sweet potato churros / Smoked paprika / Preserved lemon and basil sauce

•Rôti de porc servi froid / Condiment pomme brûlée et beurre noisette / Pomme-persil 13/26
Cold roasted pork / Burnt apple and brown butter condiment / Apple and parsley

•Aguachile de thon / Fraises / Piment / Concombre / Jus de citron 16/32
Tuna aguachile / Strawberries / Chili / Cucumber / Lemon juice

À suivre
•Courgettes rôties / Haricots cocos plats / Condiment pistache / Vinaigrette cerise / Menthe
fraiche / Roquette 12/24
Roasted zucchini / Green beans / Pistachios condiment / Cherry vinaigrette / Mint / Arugula

•Filet mignon de porc / Sauce lait de coco-feuilles de curry / Condiment cacahuètes / Patate
douce / Fèves 13/26
Pork filet mignon / Coconut milk-curry leaves / Peanuts condiment / Sweet potato / Fava beans

•Ballotine de poisson / Risotto de maïs frais / Avocat / Bouillon de tomate et chipotle / Feta /
Oignons nouveaux 14/28
Fish ballotine / Fresh corn risotto / Avocado / Tomato and chipotle butter sauce / Feta / Spring onions

•Schnitzel de poulet pané et frit / Frites / Sucrine / Sauce BBQ 24
Chicken schnitzel / Fries / Baby lettuce / Barbecue sauce

•Entrecôte de Bavière extra persillée « Maison Paul Billiot » 400gr / Frites / Chimichurri 38
Prime rib from Bavière 400gr / Fries / Chimichurri

•Cheese burger « façon smash » / Bœuf charolais / Cheddar / Frites SIMPLE 20 / DOUBLE 24
+ Supplément cheddar + 2

Cheese burger / Charolais beef / Cheddar cheese / Fries
+ Extra cheddar

•Fish & Chips / Sauce tartare / Sucrine 21
Fish & Chips / Tartare sauce / Baby lettuce

Pour finir
•Assiettes de fromages (St-Nectaire, Comté 18 mois, Ste-Maure-de-Touraine) Cheese plate 12
•Café gourmand Coffee gourmand 10
•Banoffee / Banane caramélisée / Mousse dulce de leche / Glace lait fermenté / Crumble
chocolat blanc 11
Banoffee / Caramelized banana / Dulce de leche mousse / Fermented milk ice cream / White chocolate crumble

•Vacherin / Fraises françaises / Glace hibiscus / Fromage blanc / Meringues 12
Vacherin / French strawberries / Hibiscus ice cream / Yogurt / Meringues

•Baba à la liqueur de fleur de sureau / Compotée de myrtilles / Crème fraîche 12
Elderflower liqueur baba / Blueberries jam / Crème fraiche

Supplément garniture Frites / Salade / Légumes du moment 6
Extras Fries / Salad / Veggetables

Menu enfant • JUSQU’À 12 ANS Plat + Dessert + Sirop à l’eau 12
Kids menu • UP TO 12 YEARS OLDMain + Desert + Drink

Du mardi au samedi de 10h à 00h I 9 rue du Docteur Bauer I 93400 Saint-Ouen I 09 83 04 68 50 I leripailleur.fr

Soir


